MENUS

Lundi 8 novembre 2021

Poisg chiches Mardi 9 novembre 2021

Radis

Poulet coco

Casgsoulet a C’agneau

Beignets de 6rocolis

Fromage
Fruit

Vaourt a Goire

Jeudi 11 novembre 2021

Vendredi 12 novembre 2021

Choux [Ceur en salade

Hachis Parmehtier

Moussge au chocolat
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Nos repas sont élaborés a partir de produits frais et
locaux. Depuis septembre 2019, 1a plupart des pro-
duits de base sont bio.

Pour cette raison, il peut y avoir de légéres
modifications lors de I’élaboration des menus en
fonction de I’arrivage des produits.




Lundi 1§ novembre 2021
Salade d’€6ly

Mardi 16 novembre 2021

Blanguette de veau Salade verte
Encornet a 0’ armoricaine

Riz

Carottes

Vaourt
Fromage

Fruit

Jeudi 1’7 novembre 2021

Vendredi 18 novembre 2021

Menu végétarien

) Betteraves féta
Soupe de pates

Pates 6olognaise
Eufs durs

) Fromage 6anc
Gratin d’épinards

Creme anglaise

Biscuit Ak
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Nos repas sont élaborés a partir de produits frais et
locaux. Depuis septembre 2019, 1a plupart des pro-
duits de base sont bio.

Pour cette raison, il peut y avoir de l1égéres
modifications lors de I’élaboration des menus en
fonction de ’arrivage des produits.




Lundi 22 novembre 2021

Feuillete

Mardi 23 novembre 2021

FiCet mignon a Ca moutarde Carottes rapées

Poigson

#Havicots verts
Pommes noisettes

Fromage
Vaourt

Fruit

Jeudi 25 novembre 2021

Vendredi 26 novembre 2021

Menu végétarien

Salade de Centilles

Soupe de Gutternut

Roti de porc

Tortellini ricotta

Petits pois carottes

Epinards
Fromage

Fruit

€clair au chocolat
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Nos repas sont élaborés a partir de produits frais et
locaux. Depuis septembre 2019, la plupart des pro-
duits de base sont bio.

Pour cette raison, il peut y avoir de légéres
modifications lors de I’élaboration des menus en
fonction de I’arrivage des produits.




