Menus du 20 au 24 novembre 2023
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Radis

Sauté de poulet

i

Frites fraiches

Yaourt

Carottes rapées & Salade de riz composée .= & Salade verte
Blanquette de veau 4 Filet de colin sauce tandori © Gnocchi a latomate &
Pommes de terre vapeur & Haricots verts Fromage
Fromage Danonino Fruit

Fruit

Menu végétarien

Produit bio
Label rouge

A.O.P. : Appellation d’Origine Protégée

I.G.P. : Indication Géographique Protégée

Fait maison

ﬂ Nos viandes sont 100% frangaises.

Nos fruits et nos légumes sont, au maximum, locaux

et de saison (hors agrumes et fruits exotiques).

Péche durable

UN VILLAGE AUTHENTIQUE EN PROVENCE



Menus du 27 novembre au 1er décembre 2023
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= Macédoine de légumes Chou-fleur en salade Pizza & Salade verte A
Réti de porc ﬂ Poulet basquaise _& Colin [ ] Tortellini ricotta
Flageolets & From:.:lge Poélée de légumes | Epinards A
Flamby Fruit Fromage blanc Yaourt a boire
sur lit de fruits rouges

Menu végétarien

A Label rouge ﬂ Nos viandes sont 100% frangaises.
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A.O.P. : Appellation d’Origine Protégée Nos fruits et nos Iégumes sont, au maximum, locaux

et de saison (hors agrumes et fruits exotiques).
I.G.P. : Indication Géographique Protégée
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Fait maison Péche durable

| —
UN VILLAGE AUTHENTIQUE EN PROVENCE
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Menus du 4 au 8 décembre 2023

Taboulé & Salade de betteraves - Salade de pates au pesto & Velouté de poireaux 4
Boeuf A Cassoulet T Gratin de poisson Riz cantonais
Carottes = aux saucisses de Toulouse Beignets de courgette Créme dessert
Créme anglaise Fromage Banane
Biscuit Fruit

Menu végétarien

M ¢) Label rouge ﬂ Nos viandes sont 100% frangaises.

{% A.O.P. : Appellation d’'Origine Protégée Nos fruits et nos légumes sont, au maximum, locaux
et de saison (hors agrumes et fruits exotiques).

{@f} I.G.P. : Indication Géographique Protégée

A Fait maison Péche durable

UN VILLAGE AUTHENTIQUE EN PROVENCE



