Menus du 6 au 7 mai 2024
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Taboulé Carottes rapées

Poisson pané Pates bolognaise
Haricots verts Banane

Glace

Menu végétarien

;4,/;,;(" 7 Label rouge ﬂ Nos viandes sont 100% frangaises.

{‘g‘* A.O.P. : Appellation d’Origine Protégée Nos fruits et nos Iégumes sont, au maximum, locaux
et de saison (hors agrumes et fruits exotiques).

{@é I.G.P. : Indication Géographique Protégée

—é Fait maison Péche durable

| —
UN VILLAGE AUTHENTIQUE EN PROVENCE



Menus du 13 au 17 mai 2024
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Lentilles Salade verte @ Salade de pates Tomates
Escalope viennoise Gratin de poisson > CEufs durs Boules de beeuf
Carottes vichy Pommes de terre vapeur Gratin d’épinards .= Semoule |
Yaourt Fromage Fromage blanc coulis de fruits Fromage
Fruit rouges Fruit

Menu végétarien

/,,/,(’ %) Label rouge ﬂ Nos viandes sont 100% frangaises.

{f@ A.O.P. : Appellation d’'Origine Protégée Nos fruits et nos légumes sont, au maximum, locaux
et de saison (hors agrumes et fruits exotiques).

{gf; I.G.P. : Indication Géographique Protégée

A Fait maison Péche durable
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UN VILLAGE AUTHENTIQUE EN PROVENCE



Carottes rapées
AN
"= Encornet a I’armoricaine

Riz

Fromage

Fruit

Salade verte
au dés de gruyeére
Tortellini ricotta

Glace

A
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Feuilleté
Haut de poulet
Gratin de courgettes

Créme dessert

Menu végétarien

{‘% A.O.P. : Appellation d’'Origine Protégée

{@{; I.G.P. : Indication Géographique Protégée
Pat Péche durable
gy e |

Fait maison

Nos fruits et nos légumes sont, au maximum, locaux

et de saison (hors agrumes et fruits exotiques).

;4,/;,;(" 7 Label rouge ﬂ Nos viandes sont 100% frangaises.

| —
UN VILLAGE AUTHENTIQUE EN PROVENCE




